FREDERIKS MAD

GILLELE.

Enclusive catering with a focus on quality,
aesthetics and taste

AN EXPERIENCE — NOT JUST FOOD
At Frederiks Mad, we create more than just catering.
We deliver a complete experience where taste, presentation
and flow come together in perfect harmony.
From elegant appetizers to lavish buffets and exquisite desserts —
everything is made from scratch with uncompromising quality

and deep respect for the ingredients.
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FINGER FOQD & BUFFETS & PRIVATE DINING EVENTS & TAILORED
CANAPES SET MENUS RECEPTIONS SOLUTIONS
Delicate bite-sized Tailored to the season An C)_‘Cl“i"'c di':‘i"g Professional and We adapt the menu
creations — perfect for and the occasion — SEPEOCHCS m. privatc efficient execution completely to
receptions, events always with a focus on surrour'ldmgs, for both small your needs
and celebrations. taste and quality. customized to and large events. and preferences.

your wishes.

PHONE l @ EMAIL FREDERIKS MAD, GILLELEJE

30315746 Kien@live.dk | Gilleleje and surrounding areas

Let us take care of the food — so you can enjoy your own celebration @



Friske osters serveret
med frisk lime
og rejer
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FREDERIKS MAD

GILEENE EVE

Eksklusiv catering med
fokus pa smag, overskud
og detaljer

En gennemfort menu sammensat af
sasonens bedste ravarer — perfekt til selskaber,
hvor kvalitet og oplevelse er i fokus.

K@D & FISK

SALATER

¢ Romanescosalat i hindbzrvinaigrette
med hindbar og brendkarse,
vendt med mango og friskost

FORRET - VELG MELLEM
¢ Stegt okseculotte
med rosenpeber

Moderne steak tartare
Finthakket oksefilet vendt med kapers,

skalottelog og let dijon, toppet med o Kalvefilet

sprade rugchips, syltede sennepsfro e Kartoffelsalat med rucola, ‘ med limepeber
og karse, afsluttet med et strejf af forarslog og asparges
troffelolie i let vinaigrette | ® Bagt laks med henkogte

tomater og citron
eller ¢ Spidskalssalat med appelsin

3 e Mango-marineret svinekam,
og ristede fro ‘

Kold tomatsuppe (gazpacho) hot & spicy
Flojlsblad tomatsuppe pa solmodne e Artesalat med hvedekerner,
tomater med peberfrugt, agurk og hakket mynte og feta

et strejf af hvidleg, serveret iskold

med olivenolie og friske urter

¢ Grillet kylling
med ramsleg
e Melonsalat med frisk spinat og

e Dampet torsk med fennikel
blibzr samt spiselige blomster

og hvidleg

eller

VARME GRONTSAGER

Urtemarinerede tigerrejer
serveret pi sprod salat med aioli,
grillede artiskokker, dild og frisk lime

eller

Fiskebuffet — Alt godt fra havet

TILBEHOR & PESTO

® Rad pesto pa henkogte tomater
¢ Gron pesto pa spinat og persille
® Sauce verte

e Stegte rodder med persille
og et strejf af troffel

¢ Bagte beder vendt med rosmarin
og rodleg

SAUCE e Let dampede gulerodder
Lakse-tatar serveret i bambusbad SAUCER 5 P e g %
med friske urter e Béarnaise med korvel og persille 1:sennepsvinaigrette
Letgrillct tun med tangsalat e Klassisk redvinssauce . Bagte kartofler med kapers
Koldroget laks med urtedressing e Cremet kantarelsauce e Sma kartofler vendt

Rejer med citron og dild

i urtesmor
Hertil friskbagt brod og smer
TAPAS & FISKEBUFFET DESSERT - ET UDVALG AF SMA, :(\:1:1 l\;s\fll JEES
DELIKATE FRISTELSER e
TAPAS & DELIKATESSER FISKEBUFFET I vaelger selv:
ALT GODT FRA HAVET ¢ Gulerodskage med friskostcreme © 1 kartoffel
e Udvalg af oste ¢ Smi lagkager med nodder, © 1 garniture
ch 5 4 ® Lakse tatar serveret i bambusbad creme og baer © 2 salater
. . 2
arcuter & tapenade med friske urter ® Chokolade-appelsinkager @ 2 slags ked/fisk
® Friskbagt brod e Grillet tun med tangsalat med ganache ©@ 1 varm sauce

© 1 kold sauce

Bred er naturligvis inkluderet.
Derudover inkluderer
menuen 1 forret samt

4 desserter.

PRIS INKLUDERET
I FORRET

Marengs kys

o Vandbakkelser med
og bar

® Safranstegte rejer Mini terter med vaniljecreme
med lime mayo og bar

® Laksemousse med kapers
og peberrod

® Grillede grontsager
eme

5
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Fragilit¢ med hindbarskum
og pistacie
Petite fours

>4 Kien@live.dk

525 kr.

pr. kuvert

Q. 30315746 © Gilleleje
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